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･赤地卵のだし巻　　　　　　･ﾎﾟﾃﾄの明太ﾏ=1焼など　　ノI
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・フローズンケー専ストロベリー

・フローズン今一席シlコラ

・クうンブル{力うJル;j－ヌか11}

・カラメルトーＸトナッッかけ
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一ミックスペリーのゼリー

-フローズンマンゴー

･きＳこバンとアイス

･麗麗わらぴ●

貪べ残しはご遭‐加いま孔

･・夕５－ナ

ーマンゴーゼIリー

･ガトーシ・コラ

･コーヒーゼ|リー

･需みコ肢ｉフイス

ーストロペりーアイス

･パニラア47

･チｌコアイス
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宴会コースの
　　ご案内
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お1大(1,200Fli)

ノンアルコフル飲み放題

お1人様 90
脳）

ハイボール､ビール､日本酒､お茶割り、

　サワー､カクテル､梅酒､焼酎､ワイン、

ソフトドリンク､ノンアルコールカクテル

g=と1
70種類以上３ｌｌａお,J｡・，

●飲み放題ドリンタＳ罰岫零1よ店貝までお尋血くだきい。

●ｸJレーブ内でアルコールを歓ま九ない;ちは､ノンアJレコール飲み放題にできまｔ

●原里|』として､おかわりは空きダ５スとの交接でお願いします。

●延長されたい場合､債碁ごご相談ください､{お麿の空き状況gこよります}

　ｌこの場合恚1入植につき30分400円Cノンアルコールドリンク飲み放ｌのＳ音は

　‥S00円M5延・料金を頂羞Ｌｉｔ　　　　　　　　　　　　　　、

●健座のた肪､また周りのお客様のご達感にな６ため、

　｢一気飲みやコー」ﾚ｣はお断りします。

17:00～

年中無休

　滋賀守山店

077-514-2G26

　近江八幡店

0748-31-3640

産根べjレロード店

0749-30-3554

　八日市店

0748-20-0909

　大垣禾森店

0584-77-26G8

　大和高田店

0745-21-11G6

　西ノ京店

0742-Sa-S舶1

　　小櫛店

0766-57-a385

　高間駅南店

0766-29-2162

禾成IF者の飲酒ふ

凶くおiiりJて

おりまｔ

勁

　近江八幡店　　　岐阜市橋店　　　西ノ京店

0748-31-3640　058-268-7055　0742-30-3㈲

　岐阜岐南店

058-249-553{}

　岐阜柳津店

058-388-7670

※宴会コースは前日までにご予約ください。

　ご予約は３名揮から承っております

※当日キャンセルの場合は､お料理の代金を頂戴しまｔ
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湛ぺて嬉しい帑3つのフラン/

Ａプラン…

Ｂプラン…

Ｃプラン…
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－2,800阿

・l人掴 2.500阿
●蔓10鴫鍼陥にど彙箔の一端栓は､jl食害傀elOSを濃複料金として蕭9てま1りまｔ
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・屏毛和牛も７とアンデス高原脈のビリ甲鉄板鍋

●九州厘午もつ搦{とんこつ味噌}

●九州浬午もつ鋼(旨皐味噌)

・特製奴子のち？んこ鑓{醤油l

●近江－のみぞれ鯛

ビリ學包板場の肖よ晩き雑炊です。

牛もつilのp4はチャンポン麺orチーズリソットです。

ち？んこ陥･みぞれ場のeぐはうどんです。
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伝五郎自慢の鶏料理と

まぐろで乾杯!
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そ）
最咄皺写真11全てE名様分です。ｉ衷示価格4jお1人様{税込3i料金でｔｌ席料･サービス料はいただきません。・菱10随以降は､・食事代の10％を濠複料金として承りておりまｔＭ料理の内容4ま鳶更する増血があります・でご了承ください、

沸jΣ江牛霜降り度合゛が高くヽ特有の僑りと肉質の柔らかさか特徴、

勝まぐろお寿司－さんで使われている評判の鮪を使用　　　●　゛

導豆E江莫毎湖国滋賀自慢の銘柄鶏､程よい弾力とジューシーな肉汁が特徴
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